
Das spritzwassergeschützte 
Preiskassetten-System für Frischwaren …

… zur Umsetzung der Vorgaben der 
Lebensmittelinformations-Verordnung (LMIV) 
im Handel
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dAS SPRiTzwASSeRgeSchüTze
PReiSkASSeTTen-SySTeM füR fRiSchwARen

Die Frischwarenabteilung stellt als Aushängeschild 
eines Marktes einen zentralen Anziehungspunkt für 
Kunden dar. Händler profilieren sich über ein attrak-
tives Erscheinungsbild der Warenpräsentation, das 
Sortiment, aber auch über eine klare und zuorden-
bare Aus- und Kennzeichnung der angebotenen 
Ware.

Durch das Inkrafttreten der Lebensmittelinfor-
mations-Verordnung 2014 gewinnt die Aus- und 
Kennzeichnung von frischer Ware eine besondere 
Bedeutung. 

Die PromoLabelaqua Kassette realisiert Anforde-
rungen der LMIV nach mehr Verbraucherinformation 
direkt an der angebotenen Ware und unterstützt 
den Handel bei der gesetzeskonformen Auszeich-
nung.

Das neue Auszeichnungskonzept innerhalb der 
bestehenden PromoLabel-Familie ist mit besonde-
ren Merkmalen ausgestattet.



Zweiteilige transparente Basiskassette (Korpus/ 
Deckel) aus schlagzähem, thermoplastischem 
Kunststoff, mit Steckscharnier und Schnapp-
Schließfunktion.

Umlaufende Gummidichtung für Spritzwasser-
schutz nach IP-Klasse 3-4.

Rückseitige Aufnahmen für METO Kassetten-
Befestigungszubehör PromoSign / PromoLabel und 
Crowner / Aktionshinweise.

Frontseitig aufklickbare Dekor-Rahmen zur Kenn-
zeichnung der Warengruppe /Abteilung, zusätzlich 
optional bedruckbar für die Umsetzung von Corpo-
rate Design-Richtlinien (Branding).

Das Kassettenmaterial ist spülmaschinenfest bis 
+ 70 °C, alle eingesetzten Materialien geeignet 
für den Einsatz bei – 10 °C bis + 70 °C. Dichtung 
und Schließfunktion sind nicht spülmaschinenfest 
hinsichtlich der Abschirmung eines eingelegten 
Papier-Preisschildes während des Spülvorgangs.

Maße:
Kassette ohne Dekorrahmen 95 x 66 x 7 mm,
Kassette mit Dekorrahmen 98 x 69 x 8 mm,
Preisschildformat Einschub DIN A8 (74 x 52 mm).

Die technischen Daten / Funktion

Die Produktvorteile / Merkmale
n Langfristig wiederverwendbar, durch mögliche 

Reinigung und robusten Kunststoff. Spülmaschi-
nenfest bis max. + 70 °C

n Spritzwasserschutz nach IP-Klasse 3 – 4

n Materialien sind lebensmittelrechtlich 
unbedenklich nach EU-Verord- 
nung 10/2011 und FDA

n Perfekt geeignet für Bedienungs- 
theken und die Anforderungen 
der LMIV

n Schlankes Format, Preis- 
schildeinschub DIN A8

n Einfaches Handling, 
leichtes Öffnen und Schließen 

n Von – 10 °C bis + 70 °C verwendbar

n Investitionssicherheit durch Nutzung des 
bestehenden PromoSign-/PromoLabel-Zubehörs

n Einsatz von Crownern und Aktionshinweisen

n Farbige Dekor-Rahmen einfach aufklickbar

n Branding nach Corporate Design möglich

n EU geschütztes Design Nr. 002405530-001 

n Individuelle Preisschild-Erstellung 
(Online kreieren – lokal drucken)



www.meto.com

CHECKPOINT SySTEMS INTERNATIONAL GMBH

METO DIVISION 

Ersheimer Straße 69 

D-69434 Hirschhorn

Tel.: +49 (0) 62 72-928-0

G
M

/0
91

4/
V

S
 P

22
19

 D

Merchandising solutions

PReiSSchiLdeRSTeLLung
MeTo PReiSSchiLd-ediToR

Gerade bei schnell wechselnden Informationen, 
wie zum Beispiel dem Mindesthaltbarkeitsdatum, 
erweist sich die Erstellung eines Preisschildes oder 
Warentextes mit allen erforderlichen Inhalten erfah-
rungsgemäß als Herausforderung.

Deshalb bietet METO zur zielorientierten Nutzung 
des Auszeichnungskonzeptes PromoLabelaqua 
ihren Kunden erstmalig auch ein Werkzeug für 
bedarfsgerechte, individuelle Preisschilder und 
Warentexte im Format DIN A8 (online kreieren – 
lokal drucken).

Der METO Preis-
schild-Editor ist eine 
neue Plattform, er- 
reichbar über die Web-
Site www.meto.com 
und erlaubt METO 
Kunden die kosten-
freie Nutzung zur 
Erstellung benötigter 
Preisschilder für die 
Aus- und Kennzeich-
nung von Frischwaren 
mit PromoLabelaqua. 
Für den Druck vor Ort 

bietet METO bereits vorperforierte Kartonetiketten auf 
DIN A4-Bögen an.
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Trapezsalami

Spare Rips

Schweinebauch
gepökelt

Gyrospfanne

Schweinefilet-
Spieß

Merguez 
Bratwurst

Schweinehals-
Steak

Gyrosspieß

Bifteki

Schwarzwälder
Schinken

MHD: 13.12.2014

MHD: 13.12.2014

MHD: 13.12.2014

MHD: 13.12.2014

MHD: 13.12.2014

MHD: 13.12.2014

MHD: 13.12.2014

MHD: 13.12.2014

MHD: 13.12.2014

MHD: 13.12.2014

Allergene:
Gluten, Senf, Milch

Allergene:
Laktose

Allergene:
Sellerie, Senf

Allergene:
Sellerie, Senf

E2,19

E1,49

E1,79

E1,29

E1,39

E2,89

E1,79

E1,59

E0,99

E1,89

100 g

100 g

100 g

100 g

100 g

100 g

100 g

100 g

100 g

100 g


